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Nettoyant vaisselle manuelle bactéricide neutre Axis Eclanet a diluer

oL

Nettoie, dégraisse et redonne éclat aux supports. Fort pouvoir
moussant et dégraissant (sur graisses animales et végétales).
Dégraissage vaisselle, éviers, hottes, filtres, tables de travail,
ustensiles de cuisine, matériels de fabrication et d’abattage,
tout support fragile... Respecte I'épiderme (pH neutre aux
doses d'emploi). N'attague aucun support. Bactéricide selon la
norme EN1276. Compatible avec le nettoyage de matériel a
contact alimentaire. Produit économique fabriqué en France :
s'utilise dilué de 0,1 a 5% avec leur forte teneur en matiéres
actives. Parfum neutre. N° d'inventaire au Ministére de
I'environnement : 56919.

Référence: 647868
Utilisation: Hygieéne de la vaisselle
Conditionnement: bidon 5 L

Remises par quantité

Quantité  Prix HT  Prix TTC
5a16 67,00 € 80,40 €
17a30 47,00 € 56,40 €
3let+ 46,00 € 55,20 €
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